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LA TRADITION - CHF 14  par personne (pour 10 personnes minimum) 

Assortiment de flûtes « On s’connait ? » / 20 gr. par personne 
Mini quiche au gruyère AOP 

Mini quiche aux poireaux 
Mini croissant au jambon 
Mini taillé aux greubons 

L’AFIRO MIX - CHF 20  par personne (pour 10 personnes au minimum) 

Assortiment de flûtes « On s’connait ? » / 20 gr. par personne 
Mini quiche au gruyère AOP 

Mini quiche aux poireaux 
Mini croissant au jambon 

Mini sandwich au thon 
Mini sandwich au jambon de dinde 

Mini sandwich au fromage frais 

LA GOURMANDE - CHF 32  par personne (pour 20 personnes minimum)  

Assortiment de flûtes « On s’connait ? » / 20 gr. par personne 
Mini quiche au gruyère AOP 

Mini croissant au jambon 
Mini taillé aux greubons 

Dips de légumes et sauces /30gr. par personne  
3 pièces Finger-Food salées vous seront proposés par nos chefs, selon la saison 

2 pièces Finger-Food sucrées vous seront proposés par nos chefs, selon la saison 

LE PIC-NIQUE LUNCH – CHF 18  par personne (pour 5 personnes minimum) 

2 sandwich classiques à choix (jambon, fromage, végétarien ou thon) 
Petite salade mêlée, vinaigrette (kit couvert inclus) 

Fruit frais de saison  
Eau minérale PET 50cl 

LES OPTIONS EN SUPPLÉMENTS (10 pièces minimum par produits) 

Mini carac chocolat ; Mini tartelette citron meringuée ; Choux à la vanille  CHF     2.20 
Mini cake « On s’connait ? » ; citron ou noisette-chocolat CHF     2.20 
Dips de légumes et sauces / 30gr. par personne  CHF     2.00 
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LES BOISSONS (hors location des verres / pas de retour de bouteille possible) 

Vin blanc vaudois / bouteille 75cl  CHF     28.00    
Vin rouge vaudois / bouteille 75cl CHF     35.00 
Eau minérale plate ou gazeuse / bouteille PET 1.5lt CHF       6.00 
Jus de pommes artisanal / box 5lt CHF     26.00 
(vin = 1 bouteille pour ~ 4 personnes / Eau = pour ~ 5 personnes / Jus de pommes = 5 lites pour ~ 25 personnes)  

 

Conditions de vente 

TVA :    Incluse - assujettissement selon la prestation. 
Moyen de paiement : En espèces et par cartes de paiement lors du retrait de la marchandise. 

ou sur facture dès CHF 100 / délai de paiement à 30 jours. 
Conditions de commande 

Prestation :   Une seule formule à choix par évènement. 

Pas de production le samedi et le dimanche. Pour des raisons de qualité et de sécurité des denrées 
alimentaires, nous vous recommandons de consommer les produits le jour même et de les conserver au 
frais à ~+5°C. 
Les allergies et intolérances alimentaires ne sont pas prisent en compte. 
Le prix des formules ne comprend pas de prestation de service ou mise en place lors de l’événement. 

Délai de commande :   10 jours ouvrables au minimum. 
Confirmation : Par écrit ou par e-mail à l’adresse : restauration@afiro.ch ou alimentaire@afiro.ch; cachet commercial et 

mention « Bon pour accord ». 
Pour toute question : Par e-mail aux l’adresses ci-dessus ou par téléphone au 021/637 24 00. 
 
Conditions de livraison 

À l’emporter : Auprès de nos tea-rooms « Le Phenix » à Lausanne ou « L’Atelier » à Ecublens, selon les horaires 
d’ouverture des établissements. 

En livraison :  CHF 25 de supplément pour la logistique du matériel non jetable (récupération et nettoyage). 
Frais de livraison :   CHF 25 de supplément ; offert dès CHF 500 d’achats. 
Nous livrons : Selon les horaires d’ouverture des ateliers logistique, dans le canton de Vaud dans les régions, mais au 

plus tard à 15h30.  
Lausanne et environs ; Nord Vaudois / Yverdon ; Lavaux / Vevey ; de la Côte / Aubonne. 

 
Conditions d’annulations  Il est possible d’affiner le nombre de personne jusqu’à 3 jours ouvrable avant l’événement sans frais.  
 Les annulations, de tout ou partie de la réservation initiale, doivent être adressées par écrit (courrier ou 

mail).  
Annulation entre J-5 et J-3 (jours ouvrables), facturation de 50% des prestations (hors frais de livraison) 
Annulation après J-3 (jours ouvrables) jours avant, facturation de l’intégralité des prestation (hors frais de 
livraison) 

 
Nous sommes également à votre entière disposition pour toute demande particulière ou pour prestation sur mesure. 
 

Nos matières premières proviennent principalement du canton de Vaud 
 
 

 

mailto:restauration@afiro.ch
mailto:alimentaire@afiro.ch

