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LA TRADITION - CHF 14 par personne (pour 10 personnes minimum) 

Assortiment de flûtes / 20 gr. par personne 
Mini quiche au gruyère AOP 

Mini quiche aux poireaux 
Mini croissant au jambon 
Mini taillé aux greubons 

L’AFIRO MIX - CHF 20 par personne (pour 10 personnes au minimum) 

Assortiment de flûtes / 20 gr. par personne 
Mini quiche au gruyère AOP 

Mini quiche aux poireaux 
Mini croissant au jambon 

Mini sandwich au thon 
Mini sandwich au jambon de dinde 

Mini sandwich au fromage frais 

LA GOURMANDE - CHF 32 par personne (pour 20 personnes minimum)  

Assortiment de flûtes / 20 gr. par personne 
Mini quiche au gruyère AOP 

Mini quiche aux poireaux 
Mini croissant au jambon 

Mini buns au jus de betterave et fromage frais aux herbes 
Planchette de viande froide et charcuterie Vaudoise /80gr. par personne 

Planchette de fromage Vaudois /80gr. par personne 
Dips de légumes et sauces /30gr. par personne  

LES OPTIONS EN SUPPLÉMENT  

Mini Carac chocolat  CHF 2.20 
Tartelette citron meringuée  CHF 2.20 
Choux à la vanille  CHF 2.20 
Mini cake citron           CHF 2.20 
Mini cake noisette-chocolat CHF 2.20 
Dips de légumes et sauces / 30gr. par personne  CHF 2.00 
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Conditions de vente 

TVA :    incluse - assujettissement selon la prestation 
Moyen de paiement : en espèces et par cartes de paiement lors du retrait de la marchandise 

ou sur  facture – délai de paiement 30 jours 
 

Conditions de commande 

Prestation :   une seule formule à choix par évènement 
Délai de commande :  10 jours ouvrables au minimum 
Commande :   par e-mail à l’adresse : restauration@afiro.ch  
Pour toute question : par e-mail à l’adresse ci-dessus ou par téléphone au 021/637 24 00 
 
Conditions de livraison 

À l’emporter : auprès de nos tea-rooms « Le Phenix » à Lausanne  
ou « L’Atelier » à Ecublens 

Frais de livraison :  CHF 20 - Dès CHF 500 d’achats livraison offerte 
Nous livrons :   dans le canton de Vaud dans les régions suivantes : 

• Lausanne et environs 
• Nord Vaudois / Yverdon 
• Lavaux / Vevey 
• de la Côte / Aubonne 

Le prix des formules ne comprend pas de prestation de service lors de l’événement. 
 
Nous sommes également à votre entière disposition pour toute demande particulière ou pour 
prestation sur mesure. 

Nos matières premières proviennent principalement du canton de Vaud : 

Nos farines   Moulin d’Echallens et Grands Moulins de Cossonay 
Le beurre   Fromagerie du Haut-Jorat de Peney-le-Jorat / Fromagerie Maréchal 
Le gruyère    Fromagerie du Haut-Jorat de Peney-le-Jorat 
Les œufs   Grosjean Stettler de Vucherens 
Les Greubons   Partenariat avec « Ca Rûpe » spécialiste du taillé aux greubons 
Le jambon   Boucherie de Sévery / Boucherie de Maillefer 
Les légumes   Roduits SA / Léguviera 
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